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Der Weg zum Restaurant Le Club fihrt hinein in eine
andere Welt - inspiriert von Bergen, Natur und der
Sicht Uber den See. Das Alpenpanorama pragt die
Innenarchitektur mit erlesenen Materialien und
warmen Farbtonen.

Unser Chef de Cuisine und sein Team verzaubern Sie
mit exzellenten und verfiihrerischen Kreationen.

Angetrieben von Leichtigkeit und Kreativitdt werden
regionale Produkte in farbenfrohe Kreationen
verwandelt.

Wir wiinschen lhnen viel Genussfreude!
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Genuss in 4 Gangen

Wahlen Sie zwei Vorspeisen, eine Hauptspeise und ein Dessert oder den
Kaseteller und geniessen Sie eine kulinarische Reise durch unsere
Speisekarte.

Vorspeisen

Knoblauchbrot
Tomatensuppe
Blndner Gerstensuppe
Rote Thai Curry Suppe
Gartenfrischer Blattsalat
«Le Club» Salat
Beefsteak Tatar «Le Cluby
Tatar vom Gelbflossenthunfisch
Capuns
Pasta del Giorno
Hausgemachte Schweinebauch Raviolone

Hauptspeisen

Beefsteak Tatar «Le Cluby
Tatar vom Gelbflossenthunfisch?
(Rosti mity Rindsroulade
Kalbsfilet Medaillon im Krautermantel
Gebratene Maispoularde
Entrecote «Classicy
Rotes Thaicurry mit Riesencrevetten

Dessert
Eiskaffee «La Gloria»

Lauwarmes Schokoladenkichlein
Kasevariation

4 Gang Menu




ZUM START

Cprsibrpifer

Knoblauchbrot
Knuspriges Baguette, hausgemachte Knoblauchbutter,
frische Krauter

Beefsteak Tatar «Le Club»
Fein gehacktes Rindfleisch, mild bis pikant,
knuspriger Toast, Butter

kleine Portion

auf Wunsch als Vorspeise erhaltlich

mit einem Schuss Cognac

mit Pommes frites oder Pommes allumettes

Tatar vom Gelbflossenthunfisch & ¢
Mangosalat, Wasabi Mayonaise, Ginger Sud,
Toast, Butter

auf Wunsch als Vorspeise erhéltlich

Capuns
Gebackener Bergkase, Bundnerfleisch Krokant

auf Wunsch als Hauptgang erhaltlich

Flammkuchen «Klassisch»
Creme Fraiche, Speck, Zwiebeln

auf Wunsch auch als vegetarisches Gericht
erhéltlich.

Bayerische Weisswiirste
Laugenbrezel, sisser Senf

auch auf Wunsch nicht vegetarisch erhaltlich.

Das Brett zu zweit

Von unserer Hausmetzgerei: Trockenfleisch,
gekochter Buure Schinken, Salametti, Hobelspeck,
Sbrinzmockli, Krauterfrischkase, Feigensenf



SUPPEN UND SALATE
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Tomatensuppe ¥ V
Frische Ramati Tomaten, Basilikumespuma

Biindner Gerstensuppe
Alpengerste, Bundner Salsica

Rote Thai Curry Suppe ¢ &
Kokosmilch, Shiitake Pilze, Ingwer

Gartenfrischer Blattsalat vV &
Verschiedene Blattsalate, gerostete Kerne

«Le Club» Salat V7 &
Verschiedene Blattsalate, Cherrytomaten, Karotten,
Radieschen, Gurken, Cranberries, Sellerie

Golfer Salat v &
Gemischter Saisonsalat, pikant gewirzte, sautierte
Pouletstreifen

Knackiger Salat mit...
Frihlingsrollen, Sweet Chili Sauce

Rotbarbe im Tempurateig und Tartarsauce

Entrecote e

Wurst Kase Salat ¢
Schweizer Cervelat, Greyerzer AOP, bunter Blattsalat

Pepp fiirs Griin
French, Balsamico, Hausdressing



BURGER UND PASTA

Golfer Burger

Rindfleischburger, Tomate, Gurke, Salat,
Speck, Tartar Sauce im Bun

Wahlweise mit knackigem Salat, Pommes frites
oder Pommes allumettes

mit Greyerzerkase Uberbacken
Club Sandwich

Gebratene Pouletbrust, Tomate, Salat, Speck,
/07//}/ At Ei, Gurke, knusprige Toastscheiben, Tartar Sauce
Wahlweise mit knackigem Salat, Pommes frites

oder Pommes allumettes

Gyros Sandwich «Le Club»

Mariniertes Schweinsgeschnetzeltes, rote Zwiebeln,
Pitabrot, Zazikisauce

Wahlweise mit knackigem Salat, Pommes frites oder
Pommes allumettes

auch als vegetrarische Variante erhéltlich

Pasta del Giorno
Tagespasta empfohlen vom Kiichenchef

Penne all‘Arrabbiata
Pikante Tomatensauce, Knoblauch

auch glutenfrei erhaltlich ¢

Spaghetti alla Bolognese
Hausgemachte Rindfleischsauce

Capuns
Gebackener Bergkéase, Bindnerfleisch Krokant

Hausgemachte Raviolone Schweinebauch,
Speckschaum, Olivenkrokant



FLEISCH UND FISCH

Guggeli
Guggeli von Kneuss, Pommes allumettes
(30 Minuten)

Rosti mit...
geschmorten Rinds Involtini

Riesen-Kalbs-Cordonbleu (300g)
Vorderschinken, wiirziger Kése,

Wahlweise mit knackigem Salat, Pommes frites
oder Pommes allumettes

Entrecote «Classic» ¢
MV/M" W}/(/ Café de Paris, Pommes allumettes

Kalbsfilet Medaillon im Krautermantel
Frittierter Federkohl, Jasminreis,
Currysauce

Gebratene Maispoularde
Mediterrane Gnocchi, Basilikumrahmsauce

Rotes Thai Curry &
Riesencrevetten, Jasminreis, Thaibasilikum,
Bananenchips

Beiwerk
Buntes Gemise
Blattspinat



SWEET DELIGHTS

Eiskaffee «La Glorian ¢
Kaffeeglacé, Vanilleglacé und Rahm

kleine Portion
mit Kirschwasser

Cafe Gourmand
Getrankter Zitronencake,
Kaffee oder Espresso nach Wahl

Lauwarmes Schokoladenkiichlein
gebrannte Mandel Glace

Dessertteller «Le Club»
Variation von Kostlichkeiten aus
unserer Patisserie

Frichtekuchen
Fragen Sie nach dem tagesaktuellen Angebot

Glacé

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Stracciatella,
Kaffee, Sauerrahm, Mandel

Zitronen-, Basilikum-, Himbeer- und
Mandarinen Sorbet &

mit Rahm

Frappé
Aroma nach Wahl

Kasevariation V
Eingelegte Frichte, Feigensenf,
Baumniisse



Fleisch und Fisch Deklaration

Das Kalb- und Rindfleisch beziehen wir aus der
Schweiz und Paraguay, das Schweinefleisch beziehen
wir ausschliesslich aus der Schweiz. Das Lammfleisch
stammt aus Neuseeland oder Australien. Das Wild
kommt aus der Schweiz oder Osterreich. Den Fisch
beziehen wir aus der Schweiz, Norwegen, Pazifik,
Vietnam, China oder Frankreich. Das Gefliigel stammt
aus der Schweiz, Frankreich oder Brasilien. Unser
Importfleisch kann mit Antibiotika und leistungsfor-
dernden Mittel versetzt sein.

Allergene: Unser Personal berat Sie gerne bezlglich
Nahrungsmittelallergien.

Symbole

Glutenfrei )\‘5 Laktosefrei & Vegetarisch \/’
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